
SEAFOOD BARBEQUE BUFFET ON THIRD-DAY LUNAR NEW YEAR 

Buffet Hương Vị ngày Mùng 3 Tết

Lotus Garden | 12/2/2024 | 18:00 - 21:00

Giá trên chưa bao gồm 5% phí phục vụ và VAT • All prices are subject to 5% service charge and VAT
t. +84 252 3 849 849 | Hotline: +84 (0) 906 898 563 | Zalo: PANDANUS RESORT
www.pandanusresort.com

XÀ LÁCH • SALADS
Xà lách táo trứng
Apple salad with eggs

Xà lách mì Ý với ham
Pasta salad with ham

Cá hồi xông khói Canapés
Smoked salmon Canapés 

Gỏi ốc Phan Thiết
Phan Thiet snail salad 

Gỏi bưởi tôm thịt
Pomelo salad with prawns and pork

KHAI VỊ NÓNG • HOT APERTIZES
Trứng cút bách hoa
Quail egg croquettes

Chả giò cá trích
Herring spring roll

Tôm tẩm bột chiên cốm xanh
Fried breaded prawns fried with green rice

MÓN NÓNG • HOT DISHES
Bắp bò hầm bí đỏ sốt tương ớt
Braised beef shank with pumpkin and chili 
sauce

Cá ba sa nướng sốt chanh dây
Grilled basa fish with passion fruit sauce

Mì Ý hải sản sốt cheese
Seafood pasta with cheese sauce

Rau củ hấp sốt bơ
Steamed vegetables with 
butter sauce

Cơm trắng
White rice

CARVING STATION
CARVERY SECTION
Giò heo đút lò
Oven baked pork leg

QUẦY SÚP
SOUP SECTION
Súp Thái chua cay
Thai - style hot-and-sour soup

MÂM CỔ NGÀY TẾT MIỀN NAM
TET FEAST OF SOUTHERN VIETNAM
Gà luộc lá chanh + xôi bắp, phá lấu heo
Boiled chicken with lime leave, 
Sweet corn sticky rice and stewed pork

TRÁNG MIỆNG
DESSERTS
Chè đậu xanh dừa bào
Green mung bean with coconut 

Chè Thái
Thai style Tub Tim Krob

Bánh tầm
Silkworm cake

Cốm dẻo
Green rice 

Bánh tart trái cây
Fruit tart

Pana cotta minis  

Dưa lưới
Cantaloupe

Thanh long ruột đỏ
Red dragon fruit 

Bưởi
Pomelo

Mận
Rose apple

Thơm 
Pineapple

Xà lách tươi
Fresh salad
 
Xà lách gai
Frisse salad
 
Dưa leo
Cucumber

Cà chua bi
Cherry tomatoes

Rau củ luộc 
Steamed 
vegetables 

Bông cải
Cauliflower
 
Cà rốt
Carrots
 
Đậu ve
Bean
 
Su su
Chayot

QUẦY NƯỚNG
GRILLED SECTION
Cá nướng (cá bóp nguyên con, 
Cá chim, cá kình, cá đổng, cá nục)
Grilled fish (whole amberjack, plaice, 
dorab, horsehead, scad) 

Hào sữa, sò điệp, sò quéo, sò mai, 
ốc mè, dòm xanh
Milk oyster, scallops, mussels, 
pen shell snails, green mussels

Tôm sú, mực mi nơ nướng, bạch tuộc
Tiger prawns, baby squid, octopus

Hào sữa
Milk oysters

Bò, heo, gà xiên que 
Beef, pork, chicken skewers

Xúc xích
Sausage

Đậu bắp
Okra

Cà tím
Aubergine

Khoai lang
Sweet potatoes

Bắp trái
Corn

Trẻ em dưới 12 tuổi • Children under 12 years of age: VND 800.000 một khách • per person
Miễn phí cho trẻ dưới 6 tuổi • Free of charge for children under 6 years of age

VND 1.600.000 một khách · per person


